-hea,

Pour commencer

Salade verte 6.50/8.50
Salade mélée 8.50/11.50
Butternut roti Buratta 21.00

Demi butternut roti au miel, burrata, fruits secs ,roquette

Crevettes dynamites 22 00
Crevettes panées, mayonnaise maison Siracha, sweet and
sour, oignons crispy, pickles, salade mélée
Assiette Vaudoise 15.00/26.00
Salade Périgourdine 27.00
Powr continuer
Entrecote de beeuf maturée 43.00
Entrecote de beeuf maturée, servie avec frites fraiches,
legumes de saisomn, saiice\&kehodx
Tartare au couteau 31.50
Creme de truffe noire , paxmesan enerudites,
servie avec frites fraiches, toast, salade
Burger le “Bivouac” 31.00

Buns brioché maison, steak smash, cheddar, lard fume,
oignons grillés, salade, tomate, mayonnaise a la truffe, frites fraiches

Truite entiére aux amandes 28.00
Servie avec risotto aux herbes, [égumes, beurre blanc sariette

Pour les plus petits
Linguine enfant 16.00
(Bolognaise / Carbonara / Sauce Tomate )
Poisson pané 15.00
Servi avec des frites et des légumes
Nuggets de poulet enfants 14.00
Servis avec des frites et des légumes
Saucisse grillée 16.00

Servie avec des frites et des l[égumes

Klicken Sie hier um unser Ment zu sehen
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L.a chasse

Entrées
Terrine de gibier 20.50
Terrine et toasts, confiture airelle et salade
Bresaola de sanglier 27.00
Servie avec roquette, parmesan, tomate Datterino,
huile d'olive a la truffe et Grissini
Tataki de cerf 29.00
Sauce tiger, servie avec salade mélée
Assiette du chasseur 17.00/28.00

Plats

Entrecote de cerf 41.00

Servie avec frites fraiche, légumes de saison, sauce au choix
Bourguignon de sanglier

Joue de sanglier cuit fagon Bourgignon, tagliatelle fraiches
Caille farcie

Caille farcie aux champignons frais, marrons et
foie gras maison, mousseline de courges, garniture chasse

Carré de chevreuil 48.00
Carré roti au vin rouge et miel, sauce poivrade, garniture chasse

28.00

29.00

Sauces au choix:
- Sauce tiger
- Poivre vert
- Forestiére
- Beurre maison
- Roquefort
- Poivrade
- Morilles ( suppl. 3.00)

P info@leschaletsdesmossses.ch
. 0244910502
@bivouac_lesmosses
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D’Ici

Fondue moitié moitié 25.00
50% Gruyere AOP, 50% vacherin Fribourgeois AOP
Fondue du chalet 27.50
Croiite au fromage 24.00
Jambon, ceuf, fromage
Crotite forestiere 26.00
Sauceauxboletsynain de campagne toaste
Rosti\maison le “Bivouac™ 26.00
Tomme'Vaudoise dw Val d’Arve panee et lard
Rosti maison le “Chalet” 25.00
Jambon de pays, ceuf, gruyére maturé
Rostimaisonle-"Vege” 27.00
Poélée de champignons frais

D’Italie
Pizza Margherita 18.00
Sauce tomate, mozzarella, pesto basilic
Pizza Prosciutto 21.50
Sauce tomate, mozzarella, jambon pesto basilic
Pizza du Chef 26.50

Base tomate, creme de truffe noire, mozzarella, burrata,
jambon de pays, roquette

Pizza Chévre chaud 24.00

Base creme, mozzarella, chévre, miel, jambon de sanglier

Pizza saumon fumé encre de séche 26.00
Base créme, mozzarella, saumon fumé, capres, oignons

Cheres clientes, cher clients,
Si vous étes sujets a des allergies,
Merci de vous adresser au personnel.

Tous changements surla carte, seront
facturés CHF 1.-
Merci de votre compréhension



