Um anzufangen

Griiner Salat 6.50/8.50

Gemischter Salat 8.50/10.50

Tomaten-Burrata-Carpaccio 24.00

Basilikum, Pistazien, schwarze Oliven, Triiffel, Toast

Melone mit Schinken 22.00

Halbe Melone, Fetasalat, Schinken und Kirschtomaten

Crevettes dynamites 20.50

tPanierte Garnelen, Siracha-Mayonnaise, stifS-sauer,

knusprige Zwiebeln, in Ol eingelegt, gemischter Salat

Kéasekuchen mit gerducherter Forelle 26.00

Hausgerducherte Forelle, serviert mit Salat

Rundvlees tataki 29.00

citrus chimichuri, knapperige groenten

Assiette Vaudoise 15.00/26.00

Salade du moment 25.00
Aus Italien

Pizza Margherita 18.00

Tomaten, Mozzarella, Basilikumpesto

Pizza Prosciutto 21.50

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Basilikumpesto

Pizza du Chef 26.50

Tomatenbasis, schwarze Triiffelcreme, Mozzarella, Burrata, Jambon de
Pays, Rucola

Heif3e Ziegenkasepizza 24.00
Sahnebasis, Mozzarella, Ziegenkdse, Honig, Landschinken
Pizza Diavola 23.00

Tomaten, Mozzarella, Chorizo, Paprika, Zwiebeln, Basilikum

Klicken Sie hier um unser Mentu zu sehen

Click here for our menu
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Clicca qui per vedere il nostro menu

Zu folgen

Gereiftes Rib-Eye-Steak vom Rind 42.00
Gereiftes Rib-Eye-Steak vom Rind, serviert mit frischen
Pommes, Saisongemiise, Sauce nach Wahl

Uitzonderlijk vlees 51.00
Serviert mit Kartoffelpiiree, Saisongemiise,

Sauce nach Wah

Tartare au couteau 31.50

Schwarze Triffelcreme, Parmesan und Rohkost, serviert
mit Maison-Pommes, Toast und Salat

Burger le “Bivouac” 31.00
Hausgemachte Brioche-Brétchen, Smash Steak, Cheddar,
gerducherter Speck, gegrillte Zwiebeln, Salat, Tomate,
Triiffelmayonnaise, frische Pommes

Rosti burger 29.00
Résti-Pfannkuchen, zerkleinerte Schweinebacke, Speck,
Cheddar, rohes Gemiise, Geheimsauce, serviert mit frischen
Pommes

Paniertes Schweineschnitzel 32.00
Paniertes Schweineschnitzel, hausgemachte Remoulade,
frische Pommes, gemischter Salat

Fisch je nach Verfiigbarkeit

Serviert mit Basmatireis, Gemiise, Vierge-Sauce

28.00

Sofden nach Wahl:
- Schwarze Triiffelmayonnaise
- Griiner Pfeffer
- Forstwirtschaft
- Hausgemachte Butter
-Tartar
- Morcheln (Aufpreis 3,00)
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"Restaurant LLe Bivouac

Lokal
Fondue moitié moitié 25.00
50% Gruyere AOP, 50% vacherin Fribourgeois AOP
Fondue aux bolets 27.00
Croiite au fromage 24.00
Schinken, Ei, Kdse
Croiite forestiére 25.00
Pilzsauce, gerdstetes Landbrot
Rosti maison le “Bivouac” 26.00

Panierter Vaudoise Tomme aus dem Val d’Arve mit Speck

Rosti maison le “Chalet” 25.00

Landschinken, Ei, gereifter Gruyere-Kdse

Rosti maison le “Vege” 21.00
Fur die Kleinen

Kinder-Linguine 16.00

(Bolognese / Carbonara / Tomatensauce)

Panierter Fisch 15.00

Serviert mit Pommes und Gemiise

Kinder Chicken Nuggets 14.00

Serviert mit Pommes und Gemiise

Grillwurst 16.00

Serviert mit Pommes und Gemiise

Liebe Kunden,
Wenn Sie zu Allergien neigen,
Bitte wenden Sie sich an das Personal.

Fir jede Kartenanderung wird eine Gebiithr von
CHF 1.- erhoben.

Vielen Dank fur Thr Verstandni



